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" Mets en Vi

Des idées pour les repas de fétes

Simon Baribaud et Sébastien Pilot peuvent avoir le sourire.

Alapproche des fétes de fin d'année,
Sébastien Pilot et Simon Baribaud
mettent leur professionnalisme au
service de leurs clients a La Cave
met en vin. Cest le seul commerce

- du centre-bourg, mais ces deux-1a

ne ménagent pas leur peine. ‘
Entre la boutique et les tournées,
pas de temps & perdre. Cela fait cing
ans que Sébastien a ouvert la bou-
tique et la réussite est au rendez-
vous. En avril, il s’associe 4 Simon
Baribaud et ils créent ensemble une
SARL.

Fini la location des batiments & la
commune, ils achétent et offrent
de nouveaux services, des horaires
d’ouverture du magasin plus larges,
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lalocation de remorque frigo, et de-

/puis un mois, La Poste relais. Chris-

tophe est au magasin, Sébastien en
tournée et c'est le premier Noél de
I’établissement pour eux deux.
Pour les repas du réveillon, Sébas-
tien suggére d’heureux mariages :
foie gras et cOte de gascogne blanc;
huitres et tariquet classique ou hor-
gelus; dinde aux marrons et terraz
ou saumur champigny ; fromage et
coOtes de bourg ou buzet ; bliche et
crémant, saumur ou champagne.
A partager avec modération, sans

oublier que I'abus d’alcool est dan-

gereux pour la santé.
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