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Les camions-restaurants
tracent leur route en Gatine

Pizzas, hamburgers, sushis... Depuis quelques années, la tendance des ca-

mions-restaurants, ou food trucks, se développe a

Pizzas
C’est le doyen des camions-res-
taurants. Depuis 199], le « Pizza
‘Van » de Bertrand Rouvreau in-
vestit le méme emplacement,
sur la place du 11-Novembre.
« Quand j'ai commencé, nous
étions trois a couvrir le départe-
ment et nous sommes toujours
la », livre le fondateur, qui s’est
associé depuis dix ans a Mélanie
Charron. |
Sur leur carte, les deux pizzaio-
los proposernt, chaque vendredi
et chaque dimanche, une cin-
quantainé de variétés aux
clients parthenaisiens. Si la pate
est préparée dans leur local si-
tué a La Peyratte, « tout le reste
se fait dans le camion », assure
Bertrand Rouvreau. Particula-
rité, les pizzas sont congues
“avec des produits frais et locaux,
et cuites au feu de bois. Les gé-
rants fournissent des pizzas sept
jours sur sept, en sillonnant la
Gitine : Vasles, Thénezay, Air-
vault et La Peyratte. Ils espérent
pouvoir recruter un second sa-
larié, eux qui interviennent
aussi sur des événements privés.

Tél. 06.07.21.74.68.

Hamburgers
Depuis septembre 2016, les ama-
‘teurs de hamburgers ont une

adresse hebdomadaire. Le jeudi

soir, Alexandre Charron gare
son camion « Burger Van », au
bord de l’avenue Aristide-
Briand, sur le parking de
Viandes a Parth’. « Auparavant,
jétais commercial, mais je vou-
lais voler de mes propres ailes »,
explique-t-il.

Profitant des conseils et du sou-

tien de sa sceur, « qui travaille
dans le méme domaine, mais
pour les pizzas », ce Parthenai-
sien de 28 ans s’est tourné vers

les hamburgers, qu’il propose
aussi a Saint-Pardoux, Vasles et
Airvault ou a 'occasion de soi-
rées privées. « Je ne travaille
qu’avec des produits locaux, sauf
pour les sauces », précise Ale-
xandre Charron, qui réalise un
quart de son chiffre d’affaires a
Parthenay et dont la' moitié des
clients sont des habitués. Epaulé
par une autre personne pour les
périodes les plus chargées, il

‘souhaiterait a l'avenir embau-

cher un salarié « afin de dévelop-
per [son] activité par la suite ».

Tél. 06.78.73.76.95. Facebook :
Burger Van.

Spécialités créoles
Son camion bleuy, jaune et rouge
ne passe pas inapercu. Voila un

an et demi que Jean Sinan pro- .

pose des spécialités créoles de
Ille de La Réunion, dont il est
originaire. Samoussas, acras et
plats chauds sont notamment a

NRE/ COLR/ autres : c.mesesessne

la carte de son « food truck »
baptisé « Jean le P’tit Créole » et
présent i Parthenay le mardi
soir sur la place du Drapeau, un
jeudi sur deux sur la place des
Bancs, le mercredi sur le marché
mais aussi au Tallud, a Secondi-
gny, a Saint-Aubin-le-Cloud et
bient6t a Saint-Loup-Lamairé.

Auparavant, Jean Sinan, 41 ans,
était agent de sécurité. « Mais je
voulais me mettre & mon compte
et il y avait un marché a prendre
ici. » Son objectif est désormais
d’évoluer « en allant dans
d’autres villes et en étant encore
plus présent a l'occasion de con-
certs et d’événements de nuit ».

Tél. 07.85.28.37.00. Facebook :
Jean le P'tit Créole.

Sushis

C’est la derniére arrivée dans le
secteur. Andréa Correia, 24 ans,
a lancé « La Pause Sushi » en
septembre. Comme son nom

Parthenay. Tour d’horizon.

Le « Pizza Van » est géré par Bertrand Rouvreau (a gauche) et Mélanie Charron (a droite).

lindique, ce « food truck », sta-
tionné le mercredi soir sur le
parking de la pharmacie 4 Cha-
tillon-sur-Thouet, propose des
spécialités japonaises (sushis,
makis), ala carte ou en plateaux.
«Ily avait une demande ici », ex-
plique Andréa Correia, présente
aussi a Airvault, Bressuire,
Thouars et Loudun; par ail-
leurs, elle travaille en tant que
traiteur et lors d’événements
privés. Originaire de Cerizay,
cette ancienne vendeuse, qui a
suivi une formation auprés d’'un
maitre sushi a Bordeaux, « pro-
pose un mélange franco-japo-
nais, ce qui permet a certaines
personnes de découvrir cette
nourriture et d’élargir ma clien-
téle ».

Tél. 07.84.55.86.13. Facebook :
La Pause Sushi. Site Internet :
lapausesushi.fr

Sébastien Bussiere
et Edouard Daniel



«s0 Des distributeurs
de pizzas et de pains

En-complément de son camion
restaurant, « Van Pizza » a ins-
tallé, depuis mars 2018, un dis-
tributeur de pizzas prés de
Viandes A Parth’, sur I'avenue
Aristide-Briand. « Nous propo-
sons treize pizzas différentes,
‘préparées et précuites &
lavance », détaille Bertrand
Rouvreau, co-gérant. Le client
peut ainsi commander un pro-
. duit froid ou chaud, aprés trois
minutes de cuisson sur une
pierre volcanique. Un nouveau

concept qui s’inscrit en complé- -

ment de Pactivité principale.
« Avec cette machine, U'objectif; si
nous ne trouvons pas de person-
nel supplémentaire, c’est de pou-
voir fermer le dimanche. »

A Chitillon-sur-Thouet, la bou-
langerie-patisserie La Carte, si-
tuée prés du rond-point de la
Bressandiére, a succombé, il y a
deux ans, a la mode des distribu-
teurs 24 h/24. La raison ? « Nous
sommes ouverts sept jours sur
sept, notamment pour le snacking
et la viennoiserie, mais nous
n’avons pas le droit de vendre du
pain tous les jours a l'intérieur de
la boulangerie », expliquent
Laurent Defaye et Benoit Gen-
tilleau, les cogérants. La ma-
chine permet ainsi aux clients,
« notamment ceux qui sortent du
‘travail plus tard », d’avoir du
pain tous les jours. En moyenne,
entre 20 et 30 produits sont ven-
dus chaque jour via le distribu-
teur, et « environ 120 le jeudi »,
otilaboulangerie ne vend pas de
pain dans le magasin.
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Le distributeur de pizzas situé

avenue Aristide-Briand. \
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ie Charron, Alexandre vend ses hamburgers con-
ptembre 2016.

Frére de Méla 1 !
coctés avec des produits locaux depuis se

Depuis un an et demi, Jean Sinan sillonne la Gatine avec son ca-
mion restaurant de spécialites créoles.

Andréa Correia propose chaque
mercredi ses spécialités franco-
japonaises a Chétillon.



